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Консультації Відповідно до графіку індивідуальних консультацій, що розмішений 

на офіційному сайті КНТЕУ (сторінка кафедри готельно-ресторанного 

бізнесу). Інформація доступна за посиланням: 

https://knute.edu.ua/blog/read?n=Department%20of%20Hotel%20and%20caterin

g%20and%20tourism&uk 
  

• Коротка анотація до курсу : Дисципліна «Економіка готелів і ресторанів» розширює та 

доповнює основні засади організації діяльності готелів і ресторанів, формування основних 

показників їхньої економічної діяльності та оцінки ефективності використання ресурсного 

потенціалу та діяльності в цілому – і тим самим дає можливість отримати студентам знання та 

навички практичного застосування аналітичних та управлінських компетентностей у майбутній 

професійній діяльності. 

Мова викладання: українська 

Освітній ступінь: бакалавр / bachelor 

Спеціальність: 241 Готельно-ресторанна справа / Hotel and Restaurant business 

Освітня програма: Готельно-ресторанна справа / Hotel and Restaurant business 



2.  Мета та цілі курсу - вивчення дисципліни «Економіка готелів і ресторанів», що відноситься 

до циклу професійної та практичної підготовки, полягає у засвоєнні студентами теоретичних 

основ з організації, планування та оцінки економічної діяльності готелів і ресторанів. 

     3.  Результати навчання - За результатами вивчення дисципліни студенти повинні 

отримати наступні компетентності  

знати: 

− характеристику тимчасового розміщування й організації харчування як видів економічної 

діяльності; 

− фактори впливу на формування попиту та пропозиції на послуги готелів і продукцію 

ресторанів; 

− економічні особливості формування та реалізації концепт-продуктів готелів і ресторанів на 

внутрішньому та зовнішньому ринках; 

− склад та показники визначення ефективності використання ресурсного потенціалу готелів і 

ресторанів; 

− специфіку економічного і фінансового механізмів функціонування готелів і ресторанів; 

− обґрунтування ефективності інвестиційної діяльності готелів і ресторанів; 

− методологію визначення економічної та соціальної ефективності діяльності готелів і 

ресторанів. 

вміти: 

• прогнозувати та планувати цілі діяльності готелів і ресторанів, їхніх підрозділів; 

• розробляти системи стратегічного, поточного (тактичного) та оперативного контролю 

діяльності; 

• визначати економічні основи функціонування готелів і ресторанів для збору інформації з 

метою прийняття  рішень, планування діяльності та контролю; 

• здійснювати аналіз операційної та інвестиційної діяльності організації, використовувати 

результати для підготовки управлінських рішень; 

• розробляти бізнес-плани створення та розвитку нових організацій, напрямів діяльності, 

продукції (товарів, послуг); 

• планувати  матеріально-технічне забезпечення виробничих процесів. 

 

4.   Обсяг курсу  Дисципліна «Економіка готелів і ресторанів» містить 9 кредитів ECTS. Загальна 

кількість годин 270 з них 64 – лекцій, 64 – практичних і 142 – самостійної роботи студентів. 

5. Пререквізити – Вивчення дисципліни базується на знаннях з таких дисциплін, як: 

«Економічна теорія», «Фінанси, гроші та кредит», «Готельна  справа», «Ресторанна справа»; 

паралельно з дисциплінами: «Маркетинг», «Бізнес-планування», «Менеджмент готелів і 

ресторанів», «Управління дистрибуцією послуг», «StartUp-тренінг». 

6. Технічне й програмне забезпечення /обладнання – Вивчення дисципліни передбачає 

використання комп’ютерної техніки та програмних продуктів (візуальних засобів моделювання) 



7. Календарно-тематичний план (схема вивчення курсу) 

Назва розділу, теми 
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Модуль І Теоретичний базис економіки готелів і ресторанів 

Тема 1. Готелі і ресторани як суб’єкти економічної 

діяльності 
16 2 2 12 

О, Р, Т, 

ВПЗ 

Тема 2. Економічне середовище функціонування 

суб’єктів готельного та ресторанного бізнесу 
16 2 2 12 

ПВЗ, Т, 

Р 

Тема 3. Місткість, попит та пропозиція на ринку 

готельних та ресторанних послуг 
20 2 4 14 

ПВЗ, Т, 

Р 

Тема 4. Економічні функції суб’єктів готельного та 

ресторанного бізнесу 
16 2 2 12 

ПВЗ, Т, 

О 

Тема 5. Економічний механізм діяльності суб’єктів 

готельного та ресторанного бізнесу 
18 2 2 14 

ПВЗ, Т, 

О 

Модуль ІІ Економічна діяльність готелів 

Тема 6. Експлуатаційна програма готелю 20 4 4 12 
ПВЗ, Т, 

Р 

Тема 7. Поточні витрати та собівартість готельного 

продукту 
18 4 2 12 

ПВЗ, Т, 

Р 

Тема 8. Ціноутворення в готелі  16 2 2 12 
ПВЗ, Т, 

Р 

Тема 9. Доходи, прибуток, рентабельність готелю 20 4 4 12 
ПВЗ, Т, 

Р 

Тема 10. Податки та оподаткування господарської 

діяльності готелю 
20 4 4 12 О, Р, Т 

Всього за семестр 180/6 28 28 124 - 

Підсумковий контроль екзамен письмовий 

Модуль ІІІ Економічна діяльність ресторанів 

Тема 11. Продукція  та товарооборот  ресторану 6 4 2 - ПВЗ, Т, Р 

Тема 12. Виробнича програма ресторану 6 4 2 - ПВЗ, Т, Р 

Тема 13. Поточні витрати та собівартість продукції 

ресторану 
4 2 2 - ПВЗ, Т, Р 

Тема 14. Ціноутворення на ресторанну продукцію  4 2 2 - ПВЗ, Т, Р 

Тема 15. Доходи, прибуток, рентабельність  

ресторану 
4 2 2 - ПВЗ, Т, Р 



Тема 16. Податки та оподаткування господарської 

діяльності ресторану 
6 4 2 - ПВЗ, Т, Р 

Модуль IV Ресурси готелів і ресторанів 

Тема 17. Ресурсний потенціал готелів і ресторанів  2 2 - - ПВЗ, Т, Р 

Тема 18. Основні засоби готелів і ресторанів 6 2 2 2 ПВЗ, Т, Р 

Тема 19. Оборотні засоби готелів і ресторанів 6 2 2 2 ПВЗ, Т, Р 

Тема 20. Нематеріальні ресурси готелів і ресторанів 6 2 2 2 ПВЗ, Т, Р 

Тема 21. Фінансові ресурси готелів і ресторанів 6 2 2 2 ПВЗ, Т, Р 

Тема 22. Трудові ресурси готелів і ресторанів 8 4 2 2 ПВЗ, Т, Р 

Модуль V Економічний базис розвитку готелів і ресторанів 

Тема 23.Економічна діагностика готелів і ресторанів 4 2 2 - ПВЗ, Т, Р 

Тема 24. Інноваційна та інвестиційна політика 

готелів і ресторанів 
6 4 2 - ПВЗ, Т, Р 

Тема 25. Бізнес-план готелів та ресторанів 6 4 2 - ПВЗ, Т, Р 

Тема 26. Економічна безпека готелів і ресторанів 4 2 2 - 
ВПЗ, Р, 

ОРТ 

Тема 27. Реструктуризація. Санація. Банкрутство, 

готелів і ресторанів 
6 4 2 - ПВЗ, Т, Р 

Всього за семестр 90/3 48 32 10 - 
Разом  270/9 64 64 142 - 

Підсумковий контроль    
екзамен 

письмовий 

ФОРМИ КОНТРОЛЮ: О – опитування; ВПЗ – вирішення практичних завдань; ОРТ – 

обговорення результатів тренінгу; Т – тестування; Р – презентація і захист індивідуальних 

завдань



8. Система оцінювання та вимоги 

Підсумкова модульна оцінка за семестр є сумою оцінок, отриманих студентом за виконання 

практичних завдань та оцінки модульного контролю. Екзаменаційна оцінка є результатом 

виконання екзаменаційного іспиту. Робочою програмою передбачено:  

І семестр – 14 практичних, загальна сума балів за виконання роботи складає 56 балів, модульна 

оцінка 24 бали. за виконання 10 самостійних робіт складає – 20 балів. Усього – 100 балів. 

Максимальна екзаменаційна оцінка становить 100 балів.  

ІІ семестр – 16 практичних, загальна сума балів за виконання роботи складає 48 балів, модульна 

оцінка 36 бали, за виконання 5 самостійних робіт складає – 16 балів. Усього – 100 балів. 

Максимальна екзаменаційна оцінка становить 100 балів.  

 

9. Рекомендована література ( основні джерела): 

Законодавчо-нормативні акти 

1. Господарський Кодекс України № 436-IV від 16.01.2003 р. [Електронний ресурс] – Режим 

доступу: https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/436-15 

2. Податковий кодекс України // Відомості Верховної Ради України (ВВР), 2011, № 13-14, № 

15-16, № 17, ст.112 [Електронний ресурс] – Режим доступу: https://buhgalter911.com/normativnaya-

baza/nalogovyi-kodeks/ 

3. Про затвердження Положення (стандарту) бухгалтерського  

обліку 7 «Основні засоби». Наказ Міністерства фінансів України N 92 від 27.04.2000 [Електронний 

ресурс] – Режим доступу: https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z0288-00#Text 

4. Про захист прав споживачів: Закон України № 1023-ХП  від 12.05.1991 р. (зі змінами та 

допов.). [Електронний ресурс] – Режим доступу:  https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/1023-12 

5. Про інвестиційну діяльність: Закон України № 1560-ХП від 18.09.1991 р. (зі змінами та 

допов.). [Електронний ресурс] – Режим доступу: https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/1560-12 

6. Про інноваційну діяльність: Закон України № 36, 2002, ст.266 // Відомості Верховної Ради 

України (ВВР),). Верховна Рада України, 2002. [Електронний ресурс] – Режим доступу: zakon-

ukrajini-pro-innovatsiynu-diyalnist-2002-1025.html  

7. Про ціни і ціноутворення: Закон України № 19-20, 2013, ст.190 (зі змінами та допов.). 

[Електронний ресурс] – Режим доступу: https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/5007-17 

8. Кодекс законів про працю України  № 322-VIII від 10.12.71  // Верховна Рада України, 1971 

(зі змінами та допов.) [Електронний ресурс] – Режим доступу: 

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/322-08 

9. Кодекс України з процедур банкрутства //Відомості Верховної Ради (ВВР), 2019, № 19, 

ст.74 [Електронний ресурс] – Режим доступу: https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2597-19 

10. Про затвердження Порядку функціонування автоматизованої системи «Банкрутство та 

неплатоспроможність»: наказ Міністерства юстиції України від19 лютого 2020 р. за N 186/34469 

[Електронний ресурс] – Режим доступу: http://search.ligazakon.ua/l_doc2.nsf/link1/ RE34469.html 

11. Правила роботи закладів (підприємств) ресторанного господарства: Наказ Міністерства 

економіки та з питань європейської інтеграції України від 24.07.2002 р. N 219 (зі змінами та допов.) 

[Електронний ресурс] – Режим доступу: https://zakon.rada.gov.ua/laws /show/z0680-02 

12. ДСТУ 4281: 2004. Заклади ресторанного господарства . Класифікація.: 

Держспоживстандарт України, 2004 (зі змінами та доповненнями). [Електронний ресурс] – Режим 

доступу: https://dbn.co.ua/load/normativy/dstu/5-1-0-939 

13. Класифікація видів економічної діяльності (КВЕД-2010, КВЕД-2012, КВЕД-2013, КВЕД-

2014, КВЕД-2015, КВЕД-2016, КВЕД-2017, КВЕД-2018, КВЕД-2019, КВЕД-2020). Секція І. 

[Електронний ресурс] – Режим доступу: http://sfs.gov.ua/dovidniki--reestri--perelik/pereliki-

/128651.html 



14. Методичні рекомендації з формування складу витрат та порядку їх планування в 

торговельній діяльності: Наказ Міністерства економіки та з питань європейської інтеграції України 

від 22.05.2002 р. № 145 (зі змінами та допов.) [Електронний ресурс] – Режим доступу: 

http://search.ligazakon.ua/l_doc2.nsf/link1/ME02094.html 

15. Закон України № 5460-VI від 16.10.2012. Стаття 68. Медико-санітарне забезпечення 

відпочинку [Електронний ресурс]. – Режим доступу:  https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/5460-

17#Text 

16. Постанова МОЗ № 32 від 2.06.2020 р. «Про внесення змін до Тимчасових 

рекомендацій щодо організації протиепідемічних заходів у закладах громадського харчування на 

період карантину у зв’язку з поширенням коронавірусної хвороби (COVID – 19)» [Електронний 

ресурс]. – Режим доступу:  https://moz.gov.ua/koronavirus-2019-ncov.32 

17. Постанова МОЗ № 36 від 6.06.2020 р. «Про затвердження Тимчасових рекомендацій 

щодо організації протиепідемічних заходів в закладах, що надають послуги з розміщення на період 

карантину у зв’язку з поширенням коронавірусної хвороби (COVID – 19)» [Електронний ресурс]. – 

Режим доступу:  https://moz.gov.ua/koronavirus-2019-ncov.36 
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