
Орган�затори фестивалю:

Громадська сп�лка   
«Український кул�нарний

союз» 

 Державний торговельно-
економ�чний ун�верситет

Академ�я профес�йної осв�ти
«Merkúr»

1 Реєстрац�я учасник�в. Вступний �нструктаж 
2.11.2023

8.00-10.00
корпус Е

2
Церемон�я урочистого в�дкриття М�жнародного

фестивалю ресторанних технолог�й та фуд-дизайну
«BestCookFest-2023»

2.11.2023
11.30

ІІ поверх
НВО ДТЕУ

3

Практичн� �ндив�дуальн� змаганняC1. Страви сучасної
української кухн�.С2. Страви автентичної � етн�чної
кухн�.С3. Best Street Food по-українськиC4. Best Chef
Junior (закуска+основна страва).С5. Best Pastry Chef

Junior.

2.11.2023
8.30-18.30

корпус Е

4
Практичн� командн� змагання B1. Краща кул�нарна

школа року – Best Culinary School
3.11.2023

10.00-13.15
корпус Е

5
Практичн� �ндив�дуальн� змагання C6. Best School

Lunch 
3.11.2023

13.30 -14.30
корпус Е

6
Виставка-презентац�я композиц�й ART-CLASS та А1.

Art. Картина
 2.11.2023
- 3.11.2023

ІІ поверх
НВО ДТЕУ

7
Майстер-клас кондитера з Великобритан�ї Дев�да

М�шеля М�зона «Sous Vide Crème Caramel»
2.11.2023
-3.11.2023

корпус Е
Zoom-

платформ
а



8
Майстер-клас шеф-кухаря Крилова Андр�я
Андр�йовича «Автентичн� страви Буковини»

3.11.2023
11.00-12.00

корпус Е

9
Нагородження переможц�в М�жнародного

фестивалю ресторанних технолог�й та фуд-дизайну
«BestCookFest-2023»

2.11.2023
- 3.11.2023

ІІ поверх
НВО
ДТЕУ

10 Дегустац�я київського борщу в�д ресторану Глек 2.11.2023
13.00

корпус Е

11
Благод�йний аукц�он картин категор�ї А1.

«Калейдоскоп емоц�й, вражень, почутт�в»
Вс� з�бран� кошти будуть перерахован� на ЗСУ

6.11.2023-
11.11.2023

Zoom-
платфор

ма

Спонсори:

Ресторан сучасної київської кухн� 

Глек


