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Енологія – наука про всі 

аспекти вина і 

виноробства 



ЕНОЛОГІЯ

Жодна інша сільського господарська культура 

не передає смак рідного грунту так, як гроно 

винограду, коли перетворюється на вино.

▪ Ендрю Джеффорд
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Мета вивчення дисципліни
Формування у студентів системи знань щодо:

▪ основних термінів виноробства та норм і правил

ринку вина України та країн ЄС,

▪ характеристик сортів винограду;

▪ особливостей формування букету та смаку вина;

▪ технології столових, кріплених, спеціальних

вин, ігристих вин і коньяку;

▪ правил дегустації;

▪ вин країн Європи, Нового світу;

▪ принципів еногастрономії.
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Мета вивчення дисципліни

отримання практичних навичок щодо:

▪ тренування дегустаційних здібностей;

▪ презентації вина, відкорковування пляшки 

та декантації вина;

▪ читання етикеток вин різних країн;

▪ складання Винної карти;

▪ підбору вин до страв, враховуючи 

принципи еногастрономії.
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Характеристика сортів винограду
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Характеристика технологічних етапів 

виготовлення вина



Еногастрономія -наука про поєднання
вин та інших алкогольних напоїв зі
стравами
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Пліній 

Старший, 

Рим, Італія  

?????
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КОНьЯК
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Правила дегустації вин та інших 

спиртних напоїв. Види та етапи  

дегустації



Як потрібно тримати винний

келих



Сомельє                                 Кавіст
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Екскурсія на винзавод
Чізай,  м. Берегово, 
Закарпатська обл.
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Лабораторія Енології і барної справи



Запрошуємо  для проведення 
майстер-класів засновників та 
представників Всеукраїнської 
Асоціації виноробів і сомельє

Наталю та Миколу Благополучних
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Відвідування 
разом  зі 

студентами  
Школи 
сомельє 

«Майстер-
клас» Наталі та 

Миколи 
Благополучних
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Участь наших студентів у конкурсі 
«Кращий сомельє України»
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